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Ls nostres

Botifarra catalana

Aquest embatit tipic catald, gue destaca pel seu color rosat, a la comarca
dela Selva selabora a partir de carn majoritarament de Fespatlla de porc,
amb poc greix, a la qual shi afegeixen espécies com el pebre. £s presents
bullida amb tripa de porc. Antigament selaborava tor aprofitant
llonganisses que queien de Iassecador o que no quedaven prou seques
per culpa de les males condicions climatoldgiques

BUTIFARRA CATALANA
Esteembutido tipico cataldn, que destaca por su cofor rosads, en la camorca
de la Setva se el de i

tocing, con poca grase, 6 la que se

aden especies como la pimienta,

o que noquedaban secas por culpa de fas malas condiciones clim

otifarres

Botifarra negra o de sang

La seva principal caracteristica 65 que estd bullida amb retalls grassos i
sang de porc, que | donen aquest color negre, | amanida amb sal, pebre
i altres espécies. A les nostres terres, é5 un dels elements més caracteristics
de fa camn dolla, tipica dutant hivern, especialment en el dia de Nadal

BUTIFARRA NEGRA O DE SANGRE
Su prineipal caracteristie es que estd hervida con trozos grasos y sangre de
tocine, que ke dan este color negro, y alifiada con sal, pimienta y otras especies
ER nuestra, de o element i cam dol
! iInvierna,

a de bolets
gtan varietal ¢

Botifarra dolca

Origirsaria també de les comarques gironines, la seva
gran caracteristica és que g: hat:

de sucre com de cam, fet que la converteix en |a
preferida per a la gent a gue agrada el gust dolg.

Es molt tipica en els dpats d'hivern, gracies als seus
component calorifics, | es pot menjar seca tot que
s molt més gUSTOS3 qUAN eS MeAja CUIta.

BUTIFARRA DULCE
Originaric también de los comarcas de Girona, su gran
et s quie casi hay tanta cantidad de azica
decame, porfo que es lo preferida para la gente o quie
les gusta la dulzura. Es muy tpica en las comidas de
Invierno, gracias a sus componentes calorficas, y s
puede comet seco, aungue es mds gustosa
cuando estd cocida.

omo

Botifarra d'ou .
Histdricament lligada a la festivitat de v
Dijous Gras; en qué es menjava gran

quantitat de greix per afrontar amb les maximes

reserves possibles lépoca de Quaresma, actualment les carnisseries
de fa Selva nelaboren tot Iany, Destaca pel seu color entre blanquinds |
arogue: it de la barreja que es fa de cam | ou sbans de bul

BUTIFARRA DE HUEVO

Historicamente figaria aldia de jueves lardera, cuando se comia gran cantidad
de grasas pora afiontar con los mdximas reservas posibies la dpaca de
Cuaresma, actualmente las comicerias de la Seiva eiaboran esta butifarta
todo el afic, Destaca por su color entre blanco y amarilio, fruto de la
combinacidn de came y hueva antes de herviria,






