"BLIAIBY 8D S8IUL 0ASNY A BUIBD 8D UQIORUIGLUOD B 8D OjNJj

‘ojuBWE A 00UBIq 8J)US JOJ0O NS JOd BORISS( "OUE 8 0PO] BLRING BISO
URIOGE® BAIBS Bl 8D SELSOIUIRD S| 8jUsWenior ‘euwisalens) ap eoods
B/ S8|qIsod seAlesa) Sewixew S| Uod Jejuole eied seselb ep pepiueo
uRIB BILIOO 8BS OpUBNO ‘OlepJe] Senan ep BIp (e Bpebl elUsWEILISIH
ONINH 30 YH4vHLLNE

"Bl-ljNQ 8P SUEQE NO | UIed 8p B} $6 anb efaleq

B] op UnJ} ‘ousnboib | souinbuelq e1us J0j0d nas [ad eoelsaq ‘Aug,| 101
UeJoge|e,U BASS B| 8P SalIass|uIed Se| Juslufenioe ‘ewssient) ap eoods|
so|qIssod saAesal SeWwixewl Ss| quue Jejuole Jad
x|e46 ap 1eyuenb uelb eaelusw se anb us ‘seln
snolig ep Jeinnse) e e epedi| JUsWEoLQISIH

no,p eejilog

‘opeLEA
Anw ss [eul; 01Snb ns anb BWIOj 8p ‘©J10 B BLSJJUIBD BUN 8p UBLIEA 8nb
$8/080S8 U0D BUIR 85 A BOId 8S 8)usWLIoLs)s0od anb ‘BoSUIUSA 8p 8Seq
B 0p0J8Iqos ‘eibew eused ep Jied & eyosy Bse enb S8 BolisLeor/ed
[edioud ns ‘enes &| ue epebie.lie Anw A BUOJIE) 8p SBIJBWOI SB| 8p BI|d) |
10434 30 vH4HYAHLLNE

“JELBA JjoW S8 [Bul)
1Snb Nas [ enb eJsUBW 8P ‘BJYE,| B BUSSSIUIED BUN,P USUEA 8nb Seioedss
Qe xieuewe,s | eald se Juswous]sod enb ‘BoS8IUSA Op 8Se] E 1018100S
‘seibew sused ap Jiped e else) BiSe anb so eonsueldesed [ediould eass
| ‘eNeS B e ‘Jue)} Jad ‘epejeie Jjow | ssujuoib senbrewod ss| ep eoldi|

|oJad ap eueynog

LA SELVA,
TERRITORIO PARA
LA EXCELENCIA
ALIMENTARIA

Situada en el corazon de la Catalufia Vieja, la
comarca de la Selva ha sido siempre un territorio
ligado a la gastronomia y al buen comer.

De generacion en generacion, recetas centenarias
arraigadas en la cocina tradicional catalana se han
ido transmitiendo, hasta el punto de convertirlas en
auténticos tesoros para todos los paladares.

Hoy en dia, en todos los pueblos de la comarca podemos encontrar
comercios y restaurantes, algunos histdricos y otros mas modernos,
que representan una buena oportunidad para conocer este rico
patrimonio gastrondmico y redescubrir la Selva como un territorio que
apuesta por la excelencia alimentaria.

Pero por encima de todo, la gran calidad de la carne ha sido un
elemento diferenciador de esta gastronomia selvatana, con muchas
carnicerias que gozan de un prestigio mas alla del ambito estric-
tamente local.

La mayoria de ellas trabajan todavia con
carnes que provienen de ganado propio
0 que adquieren a ganaderos del mismo
municipio, por lo que su procedencia es
totalmente conocida y, por tanto, si-
nonimo de un producto de calidad y que
ha seguido un proceso totalmente na-
tural.

De entre todos estos productos y espe-
cialidades charcuteras destaca, por en-
cima de todo, la butifarra. Ligada en ;
forma de anillo o bien con las diversas
variedades de paltruc, nuestros car-
niceros han ido forjando un patrimonio
gastronémico que los habitantes de la
Selva conservamos con orgullo y que
ahora os invitamos a conocer y saborea
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Federacié de Comerg
de la Selva

Més de 600 establiments
al teu servei, més de 60.000 m2
d’oferta comercial

Iglésiesassociats - 0513

www.fcs.cat www.facebook.com/FCSelva

Amb la col-laboracié de:

Generalitat

Consell Comarcal
‘ de Catalunya

" de la Selva I
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La ruta de la

BOTIFARRA

de la Selva

Federacié de Comerg
de la Selva
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TERRITORI PER
A L'EXCEL-LENCIA

ALIMENTARIA

Situada al cor de la Catalunya Vella, la comarca de
la Selva ha estat sempre un territori lligat a la
gastronomia i al bon menjar.

De generaci6é en generacio, receptes centenaries
arrelades a la cuina tradicional catalana s’han
anat transmetent, fins al punt de convertir-les en
autentics tresors per a tots els paladars.

Avui en dia, a tots els pobles de la comarca podem trobar-hi
comercgos i restaurants, alguns historics i altres més moderns, que
representen una bona oportunitat per coneixer aquest ric patrimoni
gastronomic i redescobrir la Selva com un territori que aposta per
I’excel-lencia alimentaria.

Perd per sobre de tot, la gran qualitat de la carn ha estat un
element diferenciador d’aquesta gastronomia selvatana, amb
moltes carnisseries que gaudeixen d’un prestigi més enlla de
I’ambit estrictament local.

La majoria d’elles treballen encara

amb carns que provenen de bestiar

propi 0 que adquireixen a ramaders del

mateix municipi, de manera que la

seva procedéncia és totalment cone-
A guda i, per tant, sinonim d’un producte
de qualitat i que ha seguit un procés
= W " totalment natural.

| 'h, L - F D’entre tots aquests productes i espe-
E-" = ‘j. L cialitats xarcuteres destaca, per sobre
d—"'._ ie de tot, la botifarra. Lligada en forma
. . d’anell o bé amb les diverses varietats
! " de paltrucs, els nostres carnissers han
.L..' N anat forjant un patrimoni gastronomic

que els selvatans conservem amb or-
gull i que ara us convidem a congixer i
assaborir.




Santa Coloma de Farners

CONDIS Autoservei

C/ Pare Lluis Rodés, 34
SANTA COLOMA DE FARNERS
Tel. 972 840 272

Especialitzats en tot tipus de botifarres: vermella per 4 .
coure, dolca, de foie i de porc duroc. ] g A \ Caldes de

Especializados en todo tipo de butifarras: roja para cocer, i R
dulce, de foie y de cerdo duroc. Malavel Ia

Carns Anna Garcia
C/ Santa Maria, 3
: g =t CALDES DE MALAVELLA
Garrotxa : | Tel. 972 470 164

Sant Hilari Sacalm

N\aokt @\ a0kt X . ) —~ Especialitats en botifarres

Les PI ! ) : . ; .
Carnisseria Can Barnet d Hostoles AP-7 . : - variades i tot tipus d’embotits
1M artesans.

C/ Dr. Morales, 1 A2 :

SANT HILARI SACALM Eix Transversal C-25 Especialidades en  butifarras

Tel. 972 868 747 o variadas y todo tipo de
embutidos artesanos.

Comarcal i local
= Ferrocarril

Especialitzats en botifarra crua, botifarra d’ou, botifarra
negra i botifarra de calcots.

°
Susqueda Amer

Especializados en butifarra roja, butifarra de huevo y £l Pasteral
butifarra negra i butifarra de calgots. o N Sant Julia i

PASTERAL
La Cellera de Ter delllor @ _ Bescané oG
®  Bonflati

Cansaladeria Homs o
Angle

C/ Joan Serras, 3 e Girones

SANT HILARI SACALM ?

Tel. 972 868 292

)
o . o ‘ Sant Marti S Sant Dallai
Especialitat en llonganisses i diferents varietats de ant Mart upresunyolu

botifarres : crua, negra, d’ou i botifarra de parracs. T
9 Sant Hilari

Especialidad en longanizas y diferentes variedades de acalm YR % :

‘\ Riudellots de la Selva
butifarras : roja, negra, de huevo y butifarra de parracs. b \’ m 7 | o :

Espinelves .
P 5 Franciac

Sacal
7 — :
‘ vy ‘ 1 Santa Coloma .
; de Farners [ Caldes de

Saltja \8 e 1

Cassa de la Selva

Malavella

Joanet

Arbicies

~N

~ N
ant Feliv de > Vidreres %’ ey
Riells 5+ :ui):ulilelu ¢ o \h:/' , 3 ) - _ ﬁm

Vu“és del Montseny p f 4 Macanet de la Selvg
Oriental Massanes =

Rivdarenes

Vidreres ©

Carnisseria Batllosera
C/ Catalunya, 12 - VIDRERES
Tel. 972 850 180

O Arbucies

Cansaladeria Can Bosch

Muresme Tordera

Costa Brava Especialitats de botifarrons variats: de bolets,

8 <

C/ Gna Assumpta, 18 & d’escalivada, amb roquefort, d’alls tendres,...
ARBUCIES ¢ " : .
&° Especialidades de butifarras variadas: de setas, de
Tel. 972 860 061 & r . B
) / escalivada, con roquefort, de ajos tiernos, ...
Elaborem més de cinquanta productes artesans derivats e :
del porc, tots ells sense lactosa, sense gluten i sense ) ) .
sulﬁtz. g Breda Carnisseria Colls-Salip
C/ Costa Brava, 171 - VIDRERES
Elaboramos mas de cincuenta productos artesanos Carniques Reixach e Si IS Tel. 972 850 188
derivados del cerdo, todos ellos sin lactosa, sin gluten y Placa Doctor Rovira, 7 - BREDA
sin sulfitos. Tel. 972 870 009 ) ) Especialitats: botifarres i embotits cuits i curats
Carns i embotits Chus d'elaboraci6 propia dels porcs criats a la nostra granja
Especialitzats en gran varietat de botifarres, embotits i Ctra. Santa Coloma, 4 Can Micald
SILS
carns fresques. Tel. 626 059 617 Especialidades: butifarras y embutidos cocidos y
La Taverna Cansaladeria Especializados en gran variedad de butifarras, embutidos ’ - curados de elaboracion propia de los cerdos criados en
G/ Gamprodon, 6 y carnes frescas. Especialitats en botifarres variades i tot f » nuestra granja de Can Micalo.
ARBUCIES o tipus d’embotits artesans. Fas
Tel. 972 860 019
' Espec'/'a//'dades en put/farras variadas y Carnisseria Ginesta
Especialitats: Tot tipus de botifarres elaborades de forma 3 \«\ todo tipo de embutidos artesanos. C/ Catalunya, 20 - VIDRERES
artesanal. \ = Tel. 972 850 064

Especialidades: Todo tipo de butifarras elaboradas de
forma artesanal.

Especialitzats en |'elaboracié de tota mena d'embotits
artesans crus, culits i curats.

Especializados en la elaboracion de todo tipo de
embutidos artesanos crudos, cocidos y curados.

Mireia Carns
C/ Major,5
ARBUCIES

Tel. 972 162 075

Carnisseria Garriga

C/ Pau Casals, 2 - VIDRERES
Tel. 972 850 104

Especialitat en botifarra crua iberica, de perol i negre. . : . . : )
Especialitats en botifarres variades i tot tipus d’embotits

Especialidad en butifarra roja ibérica, de perol y negra. artesans.

Especialidades en butifarras variadas y todo tipo de
embutidos artesanos.
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